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Education

P Bachelor  Atatirk University, Faculty of Agriculture, Dept. of Food Engineering, 2005

P Master Akdeniz University, Graduate School of Natural and Applied Sciences, Dept. of
Food Engineering, 2008

P Doctorate  Akdeniz University, Graduate School of Natural and Applied Sciences, Dept. of
Food Engineering, 2014

Academic Employment

F Res. Assistant, Akdeniz University, Graduate School of Natural and Applied Sciences, Dept. of
Food Engineering, 2007 — 2014

b Asst. Prof. Dr., Alanya Hamdullah Emin Pasa University, Faculty of Tourism, Dept. of
Gastronomy and Culinary Arts, 2014 — 2017

P Asst. Prof. Dr., Antalya Bilim University, College of Tourism, Dept. of Gastronomy and
Culinary Arts, 2017 —
Professional Employment

P Food Engineer (in “Responsible Manager” position) in various small-scale food firms in
Antalya, 2005 - 2007
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I. Ulusal Ali Numan Kirag Kongresi ve Fuari, 27-30 Nisan, Eskigehir, Turkiye.
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Adana.

Karhan, M., Turhan, 1., Tetik, N., Oziyci, H.R., Arslan Kulcan, A., Yatmaz, E., Akkoyun, T. ve
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Arslan, A., Oziyci, H.R., Turhan, I., Tetik, N. and Karhan, M. 2011. Pulsed electric fields
treatment in fruit juice processing. International Food Congress-Novel Approaches in Food
Industry, 26-29 May, Cesme, Izmir, Turkey.
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International Food Congress-Novel Approaches in Food Industry, May 26-29, izmir, Turkey.

Arslan, A., Karhan, M., Tetik, N., Turhan, I, Oziyci, H.R. 2010. Uziim suyu iiretiminde mayse
1sitma ve enzimatik fermentasyonun toplam fenolik madde ve toplam antosiyanin miktari
Uzerine etkileri. The First International Symposium on "Traditional Foods from Adriatic to
Caucasus", 15-17 Nisan, Tekirdag, Tiirkiye.

Kaynar, S., Tavuk¢uoglu, H.R., Karhan, M. 2008. Kusburnu Marmeladmin Vizkozitesi Uzerine
Farkli Pektin Konsantrasyonlarmin Etkisi. Bahce Uriinlerinde IV. Muhafaza ve Pazarlama
Sempozyumu, 08-11 Ekim, Antalya, Turkiye.

Projects

b

Barnettozyma populi Y-12728 Mikroorganizmasi Kullanilarak Farkli Hidrolizatlardan Ksilitol
Uretimi, Saflastirillmast ve Kristallestirilmesi icin Ust ve Alt Akim Stratejileri,
(Aragtirmaci/Uzman), TUBITAK 1001, 1220445, 2022-devam ediyor.

Stevia (Stevia rebaudiana B.) Bitkisinin Sulu Ekstraktlarindan Steviol Glikozitlerin
[zolasyonunda Elektrokoagiilasyon, Adsorpsiyon ve Membran Filtrasyon Uygulamalart
Kombinasyonunun Etkinliginin Belirlenmesi, Elde Edilecek Dogal Tatlandiricinin Gidalarin
Organoleptik Ozelliklerine Etkisinin Incelenmesi, (Arastirmaci/Uzman), TUBITAK 1001,
2210419, 2022-devam ediyor.

Protein Kaynagi ve Et Ikame Maddesi Olarak Antalya ve Cevresinde Dogal Olarak Yetisen
Lactarius ve Morchella Turlerinin Biyoteknolojik Uretimi, (Arastirmaci/Uzman), TUBITAK
1001, 1210486, 2021-devam ediyor.

Keciboynuzu Meyvesinin Sulu Ekstraktlarindan D-Pinitoliin Ayrilmas1 Ve Saflagtirilmasinda
Fermentasyon, Elektrokoagiilasyon Ve Membran Filtrasyon Uygulamalarmin Etkinliginin
Belirlenmesi, (Arastirmaci/Uzman), TUBITAK 1002, 1220764, 2022-2023.

Innovative Co-Creation with SME’s from Food Industry, EU, Erasmus KA220-HED — (Key
Action 2) Cooperation partnerships in higher education, (Researcher), 2021-2023.

Dogal tatlandiricilar kullanilarak iiretilen abur cubur yiyecekler duyusal acidan g¢ocuklarin
dikkatini ¢eker mi? (Akademik Danisman), TUBITAK 2209A, 1919012002867, 2021 — 2022.

Stevia Rebaudiana Bitkisinin Yeni Tekniklerle Ekstraksiyonu Ve Ekstraktindan Farkli
Fermentasyon Teknikleriyle Intlinaz Ve Fruktooligosakkarit Uretimi, Ileri Kromatografik
Yontemlerle Saflastirilan Ve Tanimlanan Bilesenlerinin Kolon Kanserinde Molekiiler
Mekanistik Calismalar1 (Arastirmaci/Uzman), TUBITAK, 120M507, 2021 — devam ediyor.



Alanya ve Civarmdaki Gida Isletmelerinin Uriin Katma Degerini / Gida Giivenligini Artirict AR-
GE Calismalarinin Gelistirilmesi, (Koordinatér Yardimeisi), BAKA, TR61/15/ARGEK/0005,
2015.

Mikrobiyal mannanaz iiretimi igin biyoreaktorde Olgek biiylitme islemleri, tiretilen enzimin
saflagtirilmasi, gida endiistrisinde uygulanabilirligi ve ekonomik analizi (Arastirmact),
TUBITAK, 1150051, 2020.

Kegiboynuzu (Ceratonia siliqua L.) meyvesinden D-pinitol ekstraksiyonu iizerine aragtirmalar
(Arastirmaci), Akdeniz Universitesi-BAP, 2014.

Mikrodalga kullanilarak kegiboynuzu meyvelerinden D-pinitolin ekstrakte edilmesi
(Arastirmaci), Akdeniz Universitesi-BAP, 2013.

Keciboynuzu meyvelerinden D-pinitol ekstraksiyonunda ultrases olanaklari kullaniminin
arastirilmasi (Arastirmaci), Akdeniz Universitesi-BAP, 2013.

Etanol ve laktik asit fermentasyonunda keciboynuzu meyvesi ve endiistriyel atiklarinin
immobilize mikroorganizma kullanilarak degerlendirme olanaklar1 (Arastirmaci), Akdeniz
Universitesi-BAP, 2010.

Tiirkiye’de yetisen keciboynuzu tiplerinin biyoaktif bir molekiil olan D-pinitol icerigi iizerine
cevre kosullar1 ve bilesim unsurlarinin etkisi (Arastirmaci), TUBITAK-COST, 2010.

Nar suyunda berraklik stabilitesi iizerine fiziksel ve kimyasal etkiler (Arastirmact), Sanayi ve
Ticaret Bakanligi, 2010.

Courses/Teaching

b

»

GMS 1003 — Food Science

GMS 2004 — Menu Planning

GMS 2007 — Beverages

GMS 3010 — Sensory Evaluation of Food

GMS 4015 — New Product Development in Food Sector

GMS 4026 — Molecular Gastronomy

Memberships

b

TMMOB Gida Miihendisleri Odasi, 2005 - Ongoing

Languages

b
b
b

Turkish, native speaker
English, fluent
French, beginner



