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   YEMEKHANE HİZMETLERİ BİRİMİ

HAFTALIK MENÜ 
OLUŞTURULUMASI

Başlangıç

OLUŞTURULAN MENÜYE 
GÖRE MALZEME 

SİPARİŞİ VERİLMESİ

GELEN ÜRÜNLER ÜRETİM 
İÇİN UYGUN MU?

TEDARİKÇİ FİRMADAN 
ÜRÜNLERİN GELMESİ

ÜRÜNLERİN ANA 
DEPOYA KABULU

ÜRÜN DEPOYA KABUL 
EDİLMEYİP, FİRMAYA 

GERİ GÖNDERİLİR

HAFTALIK MENÜ 
YENİDEN DÜZENLENİR

YEMEK ÜRETİM 
İŞLEMLERİNİN (PİŞİRME, 
DOĞRAMA,HAŞLAMA) 

GERÇEKLEŞMESİ

PİŞİRİLEN YEMEKLERİN 
PORSİYONLANMASI VE 
SERVİSE HAZIRLANMASI

KİŞİ SAYISI KADAR 
SERVİS EDİLECEK 

YEMEKLERİN 
YEMEKHANELERE SEVK 

EDİLMESİ

YEMEKLERİN SERVİS 
EDİLMESİ 

BİTİŞ

TÜKETİLECEK MALZEME 
MİKTARI KADAR 

ÜRÜNÜN DEPODAN 
ÇEKİLMESİ
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HAZIRLAYAN
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