
Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18

GMS 1001 GASTRONOMİNİN TEMELLERİ

GMS 1003 GIDA BİLİMİ

TRM 1005 HİJYEN, SANİTASYON ve İŞ GÜVENLİĞİ

TRM 1007 TEMEL OFİS PROGRAMLARI 

TRM 1009 TEMEL MATEMATİK

Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
GMS 1002 MUTFAK UYGULAMALARINA GİRİŞ

GMS 1004 BESLENME İLKELERİ

GMS 1006 TEMEL SANAT EĞİTİMİ

TRM 1002 YÖNETİME GİRİŞ

Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
GMS 2001  MUTFAK UYGULAMALARI I

GMS 2003 YİYECEK TARİHİ

GMS 2005 EKMEKÇİLİK

GMS 2007 İÇECEKLER

TRM 2001 YİYECEK ve İÇECEK YÖNETİMİ

TRM 2005 PAZARLAMAYA GİRİŞ

Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18

GMS 2000 STAJ I

GMS 2002 MUTFAK UYGULAMALARI II

GMS 2004 MENÜ PLANLAMA

GMS 2006 PASTACILIK

TRM 2004 MALİYET YÖNETİMİ

Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
GMS 3001 MUTFAK UYGULAMALARI III

GMS 3003 GIDALAR ve ÖZELLİKLERİ

GMS 3005 YÖRESEL MUTFAKLAR

GMS 3007 YİYECEK KÜLTÜRÜ

TRM 3001 HİZMET PAZARLAMASI

Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18

Dersler Program Yeterlilikleri

3. Sınıf Güz Dönemi

Dersler Program Yeterlilikleri

3. Sınıf Bahar Dönemi

2. Sınıf Bahar Dönemi

1. Sınıf Güz Dönemi

Dersler Program Yeterlilikleri

1. Sınıf Bahar Dönemi

Dersler Program Yeterlilikleri

2. Sınıf Güz Dönemi

Dersler Program Yeterlilikleri

Dersler Program Yeterlilikleri



GMS 3000 STAJ II

GMS 3002 MUTFAK UYGULAMALARI IV

GMS 3004 TÜRK MUTFAĞI

Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
GMS 4001 MUTFAK UYGULAMALARI V

GMS 4003 ULUSLARARASI MUTFAK UYGULAMALARI

GMS 4005 BAHÇE ÜRÜNLERİ YETİŞTİRME

GMS 4007 TESİSİ YÖNETİMİ ve TASARIMI

Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
GMS 4002 MUTFAK UYGULAMALARI VI

GMS 4004 VEJETARYEN MUTFAĞI

GMS 4006 MEZUNİYET PROJESİ

Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18
GMS 3011 GIDA ve SÜRDÜRÜLEBİLİRLİK

GMS 3013 GASTRONOMİDE YENİ TRENDLER

GMS 3015 TURİZM ve KONAKLAMA SEKTÖRÜ

GMS 3006 DÜNYA MUTFAK KÜLTÜRLERİ

GMS 3008 
ULUSLARARASI MUTFAKLARDA PEYNİR 
ÇEŞİTLERİ

GMS 3010 GIDALARIN DUYUSAL DEĞERLENDİRMESİ

GMS 3012 GASTRONOMİ TURİZMİ

TRM 4193 PAZAR ARAŞTIRMALARI

GMS 4011 GIDA ve MEDYA

GMS 4013 GIDA ETİĞİ

GMS 4015 
GIDA SEKTÖRÜNDE YENİ ÜRÜN 
GELİŞTİRME

TRM 4184 RESTORAN OPERASYONU ve GİRİŞİMCİLİK

TRM 4008 GÖLGE YÖNETİCİLİK

GMS 4012 GIDA MEVZUATI

GMS 4014 İÇECEK KÜLTÜRÜ

GMS 4016 GIDA POLİTİKALARI

GMS 4018 BANKET ve ZİYAFET YÖNETİMİ

GMS 4020 YİYECEK ve İÇECEK SERVİSİ

GMS 4022 GASTRONOMİ SEMİNERLERİ

GMS 4024 YEMEK FOTOĞRAFÇILIĞI

GMS 4026 MOLEKÜLER GASTRONOMİ

GMS 4028 PROFESYONEL TABAK DİZAYNI

Dersin Kodu Dersin Adı 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18

Dersler Program Yeterlilikleri

Alan İçi Seçmeli Dersler

Alan Dışı Seçmeli Dersler

Dersler Program Yeterlilikleri

4. Sınıf Bahar Dönemi

Dersler Program Yeterlilikleri

4. Sınıf Güz Dönemi

Dersler Program Yeterlilikleri
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