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   YEMEKHANE HİZMETLERİ BİRİMİ

HAZIRLAYAN ONAYLAYAN KALİTE SİSTEM ONAYI

GÜNLÜK ÜRETİM İÇİN ANA 
DEPODAN MUTFAĞA GELEN 

MALZEMELERİN KONTROLÜ (ETİKET 
BİLGİ KONTROLERİ, MEVZUAT 

UYGUNLUĞU VE SKT)

Başlangıç

GIDA MÜHENDİSİ
EMEL ÇOLAK YILDIZ

Prof. Dr. İsmail YÜKSEK ŞAFAK GÜR

MUTFAK İÇİNDE BÖLÜMLERİN VE 
PERSONELİN HİJYEN-TEMİZLİK 

KONTROLÜ

YEMEK HAZIRLIĞI SIRASINDA 
ÜRÜNLERİN HAZIRLIK DERECELERİ, 
DEPO SICAKLIKLARI,KULLANILAN 
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ÜRÜN GİRDİ 
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YEMEKLERİN TAT KONTROLLERİ VE 
NUMUNE ALIMI

SERVİSE SUNULMAYACAK 
ÜRÜN VAR MI?

UYGUN OLMAYAN 
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MUTFAĞA GÖNDERİLİR.

TEKRAR KULLANIMI 
UYGUN OLMAYAN 

YEMEKLER İMHA EDİLİR

YEMEKHANELER VE 
MUTFAK BÖLÜMLER BİR 

SONRAKİ GÜN İÇİN 
TEMİZLENİR

BİTİŞ

EVET HAYIR

KIZARTMA YAĞI 
KONTROL FORMU

UYGUN OLMAYAN 
ÜRÜN FORMU
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