ANTALYA BİLİM ÜNİVERSİTESİ DİŞ HEKİMLİĞİ FAKÜLTESİ                                                     MERKEZİ STERİLİZASYON ÜNİTESİ                                                                                                          TEKNİK ŞARTNAMESİ

1. KONU:

Bu teknik şartname Bilim Üniversitesi Diş Hekimliği Fakültesi Hastanesi, Sağlık Bakanlığının ilgili mevzuatına uygun Merkezi Sterilizasyon Ünitesi’nin cihaz, ekipman ve aletleri ile ilgili teknik özellikleri, altyapı ve montaj işlerinin detaylarını, kontrol ve muayene metotlarını ve ilgili diğer hususları kapsar. Yüklenici Firma, teknik şartnamede yer alan tüm donanımları ile komple olarak tamamen çalışır durumda teslim edilecektir.

A-GENEL HÜKÜMLER:

· Merkezi Sterilizasyon Ünitesinin kurulumu idarece gösterilecek olan yerde mahal yerleşim projesine göre, iş akışı Kirli alandan Steril alana doğru olacak şekilde gerçekleştirilecektir. Cihazların, ekipmanların kurulum ve montajı için gereken altyapı hazırlığı Yüklenici Firma Tarafından projelendirilecektir.  
· Söz konusu yerleşim planı ile cihaz ve ekipmanların kurulum-montaj bilgilerini içeren PROJE Yüklenici Firma tarafından çalışılıp ihale dosyasına konmalıdır.

· Buharlı Sterilizatör ve Yıkayıcı Dezenfektörlerim kurulumu için gereken alt yapı hazırlığı tesisat bilgilerini içeren montaj planları ihale dosyasında sunulmalıdır. 

· Teklif edilen bütün ekipman ve cihazların, sistemle bütünlük sağlayacak şekilde monte edilme işlemi yüklenici tarafından yapılacaktır.
· Düzenlenecek teklif, aşağıda teknik şartname kapsamında bulunan ekipman ve cihazların oluşturduğu tüm sistem anahtar teslim proje bazında tek kalem olarak verilecektir.  

· Çalışacak olan görevli personele cihazlarla ilgili kullanım eğitimleri, yüklenici tarafından verilecektir.

· Yüklenici firma, Merkezi Sterilizasyon Ünitesinin bölümlerini ve malzemelerin yerleşim-montaj yerlerini gösteren ve tesisat bağlantı bilgilerini içeren mahal projesini teklif dosyasında sunmak zorundadır. İdare gerekli gördüğü takdirde bu proje üzerinde değişiklik yapabilecektir.
· Yukarıda sayılan tüm işler teklif fiyata dahil olarak yüklenici tarafından yapılacaktır.
· Yüklenici Firma tüm bu şartnamede yer alan ekipman ve cihazları teknik şartnameye uygun vereceğine dair taahhüdünü içeren yazıyı onaylı bir şekilde ihale dosyasında vermelidir.
· İhale Dosyasında Merkezi Sterilizasyon ünitesine ait kataloğunu sunmalıdır.
B-MERKEZİ STERİLİZASYON ÜNİTESİNİN MİMARİ YAPISI VE CİHAZLARI:

Malzeme ve iş akışı kirliden temize doğru olacaktır. Merkezi sterilizasyon sistemi aşağıda belirtilen; 

B.1.Kirli Malzeme Toplama, Ayırma, Yıkama ve Dekontaminasyon Bölümü

B.2.Steril Edilecek Malzeme Hazırlama, Paketleme, Bohçalama ve Sterilizasyon Bölümü

B.3.Kalite Kontrol (Steril Alan ) ve Depolama- Dağıtım Bölümü

B.4. Su Arıtma Sistemi – Reverse Osmoses Sistem

B.1.
KİRLİ MALZEME TOPLAMA, AYIRMA, YIKAMA VE DEKONTAMİNASYON BÖLÜMÜ:

Polikliniklerden gelenler dahil, bütün kirli malzemeler burada toplanıp ayıklanacak, ultrosonik ve diğer yıkama işlemleri için hazırlanacak ve dezenfeksiyona tabi tutulacaktır. Bu bölümde aşağıda belirtilen cihazlar ve ekipmanlar bulunacaktır.

1. Muayene ve kabul bankosu (1 Adet)
2. İKİ evye’li ön yıkama bankosu (2 Adet)

3. Ayrıştırma Masası (1 Adet)

4. Hava-su tabancası (4 Adet)
5. Kirli Malzeme İstif rafı (2 Adet)

6. Ultrasonik yıkama cihazı(2 Adet)(Kapak ve sepeti ile)

7. Kirli Malzeme Taşıma Arabası (3 adet)

8. Hijyen Dolabı (2 adet)
9. ÇİFT KAYAR KAPILI YIKAMA DEZENFEKSİYON VE KURUTMA CİHAZI (En az 220 L) ( En az 10 DIN SEPETLİ) (2 ADET)

10. Sarf Malzeme Dolabı (2 Adet)

11. Mobil Çalışma Masası (1 Adet)

B.1.1.
Muayene ve kabul bankosu (1 Adet): 

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır,

2. Sırtlı düz üst tablaya sahip olmalıdır,

3. Alt kısım profil bağlantılı ayaklardan oluşmalıdır,

4. Zemin dengesini sağlayan ayarlanabilir rotil ayakları olmalıdır, 

5. Masanın Ebatları ( E*B*Y): Yaklaşık 1300*700*900  mm.

B.1.2.  İki  Eviyeli  Ön Yıkama Bankosu(2 adet):

1. Evyeli yıkama bankosunun ebatları yaklaşık ( En*Boy*Yükseklik):2000*700*900  mm. olmalıdır.

2. Tezgahta eviye ölçüleri en az 500*400*250mm küvetleri olmalıdır.

3. Bankonun üst tablası 304 kalite 18/8 Cr-Ni paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır.

4. Eviyede, sol tarafta ise solda, sağ tarafta ise sağda gider deliği ve tabanı su birikmesini önlemek için deliğe doğru eğimli olmalıdır.

5. Evyenin alt kısmı depolama işlemine uygun kapalı dolap şeklinde olmalıdır. Dolap kapakları AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmelidir. 
6. Evyeler solüsyon havuzu olarak kullanılabilmeli. İstenildiğinde gider sistemi evyenin dışından kolayca açılıp kapatılabilmelidir.

7. Üst tablanın arka tarafı en az 20cm sırtlı olmalıdır.

8. Tezgâhın üzerinde 2 adet paslanmaz çelik eviye olmalıdır. Eviyelerin her biri için ayrı ayrı su bataryaları olmalıdır.
9. Ön yıkama bankosu en az iki tanesi kilitlenebilir dört adet teker bulunmalıdır.

B.1.3.
Ayrıştırma Masası (1 Adet): 

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır,

2. Sırtlı düz üst tablaya sahip olmalıdır,

3. Alt kısım profil bağlantılı ayaklardan oluşmalıdır,

4. Zemin dengesini sağlayan ayarlanabilir rotil ayakları olmalıdır,

5. Ebatlar ( En*Boy*Yükseklik) Yaklaşık: 1300*700*900  mm.

B.1.4. Hava-Su Tabancası(4 adet): 

1.Lümenli aletlerin içlerini temizlemek için ön yıkama bankosunda kullanıma uygun olmalıdır.

2. Hava ya da basınçlı su bağlantısı yapılabilecek özellikte olmalıdır.

3.Tabancaların uçları temizlenecek aletlerin ebatlarına ve özelliklerine göre değiştirilebilmelidir.

4. Tabancalarla birlikte 8 adet değişik uç verilmelidir.

5. Uçları taşıyan duvara monte edilebilen bir aparatı verilmelidir.

6. Tabanca ile su veya hava bağlantısını sağlayan spiralli veya şeffaf bağlantı hortumu verilmelidir.

7.Tabancalar en az 6 bar basınçlı hava ve basınçlı su bağlantısı yapılabilecek özellikte olmalıdır.

8.Tabancaların üzerinde dâhili akış kontrol mekanizması bulunmalı, bu sayede kolaylıkla su veya hava akış debisi ayarlanabilir olmalıdır.

9. Tabancalarla su veya hava bağlantısını sağlayan basınca dayanıklı bağlantı hortumu olmalıdır.
B.1.5.   Kirli Malzeme İstif Rafı (2 Adet): 

1- Dört adet telli rafı olmalıdır.

2- Raflarda kullanılan teller AISI304 kalite paslanmaz çelik mamul olmalıdır.

3- Ayaklar Ø25 mm paslanmaz çelik borudan olmalıdır.

4- Raflar ayaklara geçme olarak monte edilmelidir.

5- Ayaküstleri hiyjenikliğin sağlanması için plastik takoz ile kapalı olmalıdır.

6- Ölçüleri en az 122 x 42 x 180 cm olmalıdır.

B.1.6.  Ultrasonik yıkama cihazı ( 2 Adet):
1.
Cihaz  standart  cerrahi aletleri, mikro cerrahi aletlerin ve endoskopik  el aletlerinin ultra-sonik olarak temizlenmesi amacıyla dizayn edilmiş olmalıdır

2.
Cihazın iç haznesi 500x300x200 mm, dış ölçüleri 510x310x400 mm (Yaklaşık) olmalıdır. (± 10mm)
3.
Cihazın tank kapasitesi en az 28 litre olmalıdır

4.
Ultrasonik çalışma frekansı en az 28 khz olmalıdır

5.
Isıtma gücü en az 800 W olmalıdır.

6.
Cihaz 220/240 volt şehir şebeke elektriği ile çalışmalıdır

7.
Cihazın çalışma zaman ayarı, timerla 0-100 dakikaya kadar ayarlanabilmelidir. (± 30dk)
8.
Cihazın sıcaklık ayarı, termostat tarafından 0-70 °C aralığında  ayarlanabilmelidir

9.
Cihazın ultrasonik gücü en az 400W olmalıdır. 

10.
Cihazın konstrüksiyonunda, gövde malzemesi ve evye malzemesi olarak AISI 304 kalite paslanmaz çelik kullanılmış olmalıdır.

11.
Cihazın, işlem görecek parçaları yerleştirmek için tankına uygun ebatta 1 adet tel sepeti bulunmalıdır.

12.
Cihazın beraberinde, 1 adet paslanmaz çelik kapak verilmelidir.

13.
Cihazda  su  boşaltmak için, paslanmaz çelik gider bulunmalı ve giderden  su  boşaltmak  için,  ½ " çapında  bir vana cihazın  dış kısmına  monte edilmiş olmalıdır  

B.1.7.  Kirli Malzeme Taşıma Arabası (3 Adet): 

1- Araba tamamen kapalı sistem olarak imal edilmelidir. Arabanın önünde 2 adet sağa sola açılır kapağı olmalıdır.

2- Kapakta silikon conta ve kilit sistemi kullanılmalıdır.

3- Araba konteyner ve diğer malzemeleri taşıyacak özellikte olmalıdır. 
4- Araba gövdesi, rafları ve kapakları en az 1mm sacdan imal edilmiş olmalıdır.

5- Arabada iki frenli 360 derece dönen Ø125mm lik tekerler kullanılmalıdır. Tekerler iz bırakmayan hastane tipi tekerler olmalıdır.

6- Teker tablalı olmalıdır ve bağlantıları vidalı olmalıdır. Gerektiğinde tekerler vidaları sökülerek kolayca değiştirilebilmelidir.

7- Arabada en az bir adet itme kulpu olmalıdır. 

8- Araba en az 500*850*900 mm ölçülerinde olmalıdır. 
9- Tamamı AISI 304 kalite paslanmaz çelik saçtan ve borudan mamul olmalıdır

B.1.8.  Hijyen Dolabı  (2 adet)
1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır,

2. Önü bariyerli üç adet bölme olmalıdır,

3. Geniş hacimli yarım açılan düşey kirli ve atık bölümü olmalıdır,

4. Zemin dengesini sağlayan ayarlanabilir rotil ayağı olmalıdır,

5. Ebatlar Yaklaşık 300*600*1200 mm.

B.1.9.   ÇİFT KAYAR KAPILI YIKAMA DEZENFEKSİYON VE KURUTMA CİHAZI En az (220 L) ( 10 DIN SEPETLİ) (2 ADET)

1-Cihaz, çalışması, yıkama safhaları ve bu safhaları izlenmesini ve kaydedilmesi mikroprosesör ile kontrol edilen gelişmiş ve tam otomatik olmalıdır.

2-Cihaz; diş hekimliği el aletleri, laporoskopik aletleri, anestezi aletleri ameliyathane terlikleri laboratuvar cam malzemeleri, paslanmaz çelik ve alüminyum steril konteynir’leri ve otomatik olarak aynı ortamda yıkayıp sonrasında dezenfekte edip (termik veya kimyasal olarak) ve devamında kurutabilmelidir.

3-Cihazın hafızasında hazır en az 4 adet program bulunmalıdır. Ayrıca özel ihtiyaçları karşılamak için en az

5 adet ayarlanabilir program daha eklenebilmelidir.

4-Mikroprosesörün programlanması, kontrol paneli üzerinde bulunan dokunmatik tuşlarla yapılmalı ve her program ön yıkama, yıkama, durulama, dezenfeksiyon ve kurutma olmak üzere en az 5 safhadan

oluşmalıdır.

5-Cihazın mikroprosesörü, veri kaybını (elektrik kesintisi gibi) önlemek için hafıza bataryasına sahip olmalıdır.

6-Cihazın mikroprosesöründe, RS 232 bağlantı noktası olmalıdır.

7-Cihaz kabin tipi ve iki kapılı olmalı, kirli ortam tarafından verilen malzemeler yıkanmış ve dezenfekte edilmiş olarak temiz ortam tarafındaki kapıdan alınabilmelidir. 
8- Yıkama odası hacmi en az 220 litre olmalıdır. ( en az 10 ad. DIN 1/1 Sepet Kapasiteli).

9-Yıkama işleminin iyi yapılabilmesi için devir daim pompası en az 600 Lt / dak. su sirkülasyonu 

yapabilmelidir.

10-Cihazın Kapıları komple cam olmalı ve cihazın kapıları otomatik kayar kapı teknolojisi ile yukarı-aşağı veya manuel olarak öne doğru düşey çalışma sistemine sahip olmalıdır. Kapıların, herhangi bir arıza durumunda, aniden düşmesini önleyecek emniyet kilit tertibatları olacaktır.

11-Yıkama kabini ve kazanı yaklaşık 300 L kalite paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır. Hiçbir şekilde deterjanlardan veya yağlayıcı maddelerden etkilenmemelidir.

12-Yıkama kabini, patlama / buhar sızması korumalı uygun bir aydınlatma sistemi ile donatılmış olmalıdır.

13-Cihazın yükleme / boşaltma yüksekliği yaklaşık (en az) 700 mm olmalıdır.

14-Yıkayıcıdaki emniyet tertibatı, kapılar tam kapanmadan işlemleri başlatmamalı ve işlem sırasında kapılar herhangi bir şekilde açılırsa bütün işlemler derhal durmalıdır.

15-Cihazda sıcak hava ile çalışan bir kurutma sistemi olmalı ve sistem yıkama odası içindeki havanın 

sıcaklığını yaklaşık 60°C ile 120°C arasında tutarak kurutmayı sağlamalıdır. Kurutma Ünitesi en az 

100 m³ / saat hava sirkülasyonu ile aletlerin iç ve dış yüzeylerinin kurutmasını sağlamalıdır. Sıcak hava kabin içerisinden ve kollardan dağılmalıdır.

15-
Cihazın kurutma ünitesinde, H 13 sınıfı HEPA Filtre olmalıdır 

16-
Devir daim pompası, serpme sistemi ve devir daim boruları paslanmaz çelikten yapılmış olmalıdır. Döner püskürtücü kollar, kazanın tavan ve tabanına yerleştirilmiş olmalı ve malzemenin tüm yüzeyinin 

yıkanmasını sağlamalıdır. Seçilen programa ( malzemeye ) göre yükleme araclarında da püskürtme kolları

olmalıdır. Yükleme araçlarında ki püskürtme kollarından herhangi biri söküldüğünde o bölümün su hattı manifolt ile kapatılmalıdır.

17-
Devir daim pompasının basıncı mikroprosesör üzerinden kontrol edilmeli veya devir daim pompasının gücünü cihaz kendi otomatik ayarlamalıdır.
18-
Elektrikli su ısıtma ünitesi, tanktaki su sıcaklığını yıkama safhasında yaklaşık 55°C - 65°C’ de, 

dezenfeksiyon safhasında ise 90 - 95°C de tutmalıdır.  (± 2)
19-
Cihazda en az iki adet dozajlama pompası olmalıdır. Gerekli safhalarda, otomatik olarak gereken miktardaki kimyasalı ( deterjan, nötralizan, dezenfektan vs.) suya vermelidir. Deterjan miktarı azaldığında kullanıcıyı uyaran bir sistem olmalıdır. 

21- 
Cihazda yıkama süresini kısaltan özellik de olmalıdır.

22-
Atılan malzeme hacmine göre değişik programlara sahip olmalıdır.
23-
Cihaz 220V/380V/50 Hz. şehir elektriği ile çalışacak ve en az ±%10 oranındaki voltaj dalgalanmalarından etkilenmeyecektir. 

24-
Kontrol panosunda, programın seçimini, başlatılıp bitirilmesini, değerlerin değiştirilmesini ve otomatik kapı sisteminde kullanıcının kapıyı açıp kapamasını sağlayan tuşlar bulunmalıdır. Ayrıca panoda gerekli parametreleri gösteren; seçilen programı, safhaları, zamanı, sıcaklığı ve uyarıları gösteren bir ekran olmalıdır. 

25-
Cihazda, hata vb bildirimler için kodlama olmayıp, bütün mesajlar açık ve anlaşabilir şekilde verilmelidir. Çalışma esnasında herhangi anormal durumda ekranda ve sesli bir ikaz ile uyarı vermelidir. Ayrıca yazıcıya kayıt etmelidir.

26-
Cihazda, yıkama kabini içindeki sıcaklığı ve yıkama tankındaki su seviyesini gösteren veya algılayan bir sistem olmalı ve bu sistem arızalandığında kullanıcıyı uyaran bir alarm sistemi bulunmalıdır.

27-
Cihazın, Yıkama kabini içindeki sıcaklık, iki bağımsız ısı algılayıcı ile kontrol edilmeli.

28-
Cihazda, kazanın alt tarafına yerleştirilmiş ve pisliklerin pompaya girmesini önleyen, çıkarılabilir ve temizlenebilir paslanmaz çelik filtreler bulunmalıdır.

29-
Cihaz çalışma esnasında gürültü oranı 65 db(A) geçmemeli. 

30-
Cihaz, EN 15883-1/2 yönetmeliğine uygun olmalıdır.

31-
Cihaza harici yumuşatma ünitesi takılabilmelidir veya ionize su girişi olmalıdır.
32-
Cihazla birlikte aşağıdaki aksesuarlar verilmelidir. 

-
1 adet en az 5 katlı yıkama kartı ( raflar değiştirilebilir, sabit olmayan, istenildiğinde raq dört seviyeli ,üç seviyeli, iki seviyeli olarak da kullanılabilmelidir. Bu özellik büyük ekipmanların yıkanması için gereklidir.)
-
1 adet yükleme boşaltma arabası

-
10 adet DIN ebatlarında en az (480x255x55 mm) tel sepet
33- 
Drenaj Soğutma Sistemi standartlara uygun olmalıdır.

B.1.10. Sarf Malzeme Dolabı (2 Adet)

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır.

2. Sırtlı düz üst tablaya sahip olmalıdır,

3. Sürgü kapaklı olmalıdır,

4. Ara rafa sahip olmalıdır,

5. Zemin dengesini sağlayan ayarlanabilir rotil ayakları olmalıdır,

6.  Ebatlar ( E*B*Y) Yaklaşık:700*1400*900  mm.

B.1.11. Mobil çalışma masası (1 Adet) : 

1. Malzeme ayrılması, sınıflandırılması, taşınması v.s işleri için kullanılacak özellikte olup, en az AISI 304 kalite paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır.

2. Masanın ölçüleri yaklaşık 1400x600x900mm dır.

3. Masanın iki katlı raf bulunur  ve etrafı açık olmalıdır.

4. Masanın her iki tarafında sabit ve paslanmaz çelikten tutma sapı bulunmalıdır.

5. Masada en az iki tanesi kilitlenebilir dört adet teker bulunmalıdır.

B.2.
STERİL EDİLECEK MALZEME HAZIRLAMA, PAKETLEME / BOHÇALAMA STERİLİZASYON BÖLÜMÜ:

Bu bölümde, dezenfeksiyon ve ön yıkama işlemi sona ermiş malzemeler, kliniklere ve tedavi şekillerine göre sınıflandırılacak, setler hazırlanacak, paketlenecek ve sterilizasyon işlemi için hazır hale getirilecektir. Bu bölüm aşağıdaki cihazlar ve ekipmanlardan oluşacaktır.

1. Çalışma (Paketleme) istasyonu (2 Adet)

2. Çalışma Tezgahı  (2 adet)

3. Işıklı Keten Katlama Masası (1 adet)

4. Temiz Malzeme İstif rafı (2 Adet)

5. Mobil Çalışma Tezgahı (1 adet)

6. Wrap Askısı (1 adet)

7. Sürekli Form Kapama ve Baskı Makinesi (Printerli Otomatik Paketleme Cihazı) (1 adet)

8. Poşet Kesme ve Kapatma Cihazı (1 adet

9. Çift Kayar Kapılı Buharlı Sterilizasyon Cihazı (OTOKLAV) 550 L (8 STU ) (2 Adet)

10. Sarf Malzeme Dolabı (2 adet)

B.2.1. Çalışma (Paketleme) İstasyonu (2 adet) : 

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır. 

2. Alt kısımda raf sistemi olmalıdır,

3. Rulo asılabilen boru sistemi ve ruloların koyulabileceği raf olmalıdır,

4. Masanın yan tarafında konuşlandırılmış, çalışanın, alet bakım malzemelerinin ve indikatör vb. konulabileceği ikili raf sistemi ve çeşitli boyda poşetlerin ve ruloların bulunduğu yatay destekli tertibat bulunmalıdır.

5. Paketleme rulolarının kolaylıkla kesilebileceği bıçak sistemi olmalıdır,

6. Kolay hareket edebilen ikisi frenli dört adet tekerleği olmalıdır,

7. Ebatlar Yaklaşık (En x Boy x Tezgah Yükseklik)1500*800*900- (Toplam Yükseklik1750 mm.)
8. Masanın sağ tarafında, paketlenmiş malzemelerin istifleneceği, 3 ayrı boyda tel sepet konuşlandırılmış olmalıdır. Bu sepetlerin masaya entegrasyonuna uygun düzenek olmalıdır.
B.2.2. Çalışma Tezgahı (2 adet)

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır,

2. Sırtlı düz üst tablaya sahip olmalıdır,

3. Alt kısım profil bağlantılı ayaklardan oluşmalıdır,

4. Zemin dengesini sağlayan ayarlanabilir rotil ayakları olmalıdır,

5. Masanın altında bir adet raf olmalıdır.

6. Ebatlar Yaklaşık ( En*Boy*Yükseklik): 1300*600*900  mm.
B.2. 3.  IŞIKLI KETEN KATLAMA MASASI (1 Adet)

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır,

2. Düz üst tabla ve üst tablada aydınlatmalı camlı bölüm olmalıdır,

3. Anahtar ve topraklı priz olmalıdır,

4. Ledli aydınlatma olmalıdır,

5. Zemin dengesini sağlayan ayarlanabilir rotil ayağı olmalıdır,

6. Ebatlar Yaklaşık ( E*B*Y) 1400*850*900 mm.
B.2.4.  Temiz Malzeme İstif Rafı (2 Adet):

1. Dört adet telli rafı olmalıdır.

2. Raflarda kullanılan teller AISI304 kalite paslanmaz çelik mamul olmalıdır.

3. Ayaklar Ø25 mm paslanmaz çelik borudan olmalıdır.

4. Raflar ayaklara geçme olarak monte edilmelidir.

5. Ayak üstleri hijyenikliğin sağlanması için plastik takoz ile kapalı olmalıdır.

6. Ölçüleri en az 122 x 42 x 180 cm olmalıdır.

B.2.5.  Paslanmaz çelik mobil çalışma tezgahı (1 Adet) : 

1. Malzeme ayrılması, sınıflandırılması, taşınması v.s işleri için kullanılacak özellikte olup,en az AISI304 kalite paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır.

2. Masanın ölçüleri en az 1400x600x900mm dır.

3. Masanın iki katlı raf bulunur  ve etrafı açık olmalıdır.

4. Masanın her iki tarafında sabit ve paslanmaz çelikten tutma sapı bulunur.

5. Masada en az iki tanesi kilitlenebilir dört adet teker bulunur.

B.2.6. Wrap Askısı (1 adet)

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır,

2. Dört borulu askı sistemi olmalıdır,

3. İtme kulbu olmalıdır,

4. Taban rafı olmalıdır,

5. Kolay hareket edebilen ikisi frenli dört adet tekerleği olmalıdır,

6. Ebatlar Yaklaşık 600*1200*900 mm.

B.2.7. SÜREKLİ FORM KAPATMA VE BASKI MAKİNASI (Printerli Paketleme Cihazı ) (1 Adet)

1- Ayarlanabilir Dijital LCD ekranı ile sıcaklık istenilen dereceye kadar ayarlanabilir olmalıdır.

2- Ayarlanabilir Dijital LCD ekranı ile gerekli tüm programlanmalar yapılabilir olmalıdır.

3- Ayarlanabilir Dijital LCD ekranı 7" büyüklüğünde dokunmatik ve renkli olmalıdır.

4- Kolay anlaşılabilir Türkçe menüsü olmalıdır.

5- Saat ve Takvim fonksiyonları olmalıdır.

6- Makine kapalı iken bile data saklama fonksiyonu olmalıdır.

7- Batch sayıcısı yeniden başlatabilme özeliğine sahip olmalıdır.

8- Sterilizasyon rulosu makineden çıktıktan sonra rulo üzerinde üretim, son kullanma tarihi, LOT numarası ve paketlemeyi yapan kişinin ismi ya da numarası yazılabilmelidir.

9- Yapıştırma kuvvet değeri, dahili basınç transmitter vasıtasıyla ölçülüp online olarak ekranda gösterilmelidir. Yapıştırma kuvveti, mikrocomputer tarafından otomatik olarak kontrol edilmelidir.

10- Makine istenilen ısı derecesine gelmeden rulonun kapanma güvenliği açısından çalışmaya başlamamalıdır.

11- Kapama makinesi dakikada 10 metre kapatma yapabilmelidir.

12- Kapanma genişliği 12mm olmalıdır.

13- Soğuk başlangıçtan istenilen dereceye ulaşması en fazla 5 dk. olmalıdır.
14- Basılması gereken yazı karakterlerinin ebatları ayarlanabilir olmalıdır.

15- İstenildiğinde yazıcı devreden çıkarılabilir olmalıdır.

16- Flex sealing system özelliğine sahip olmalıdır.Yani1.2cm eninde tek bariyerli yapıştırma şekline sahip olmalıdır.

17- Yaklaşık  560 x 260 x220 mm ebatlarında olmalıdır.

18- Ağırlığı 18 kg dan fazla olmamalıdır.

19- Kapama Sıcaklığı 60-220  ℃ arasında olmalıdır.

20- Gücü en az 400Watt olmalıdır.

21- Muayene aşamasında ISO 11607-1 e göre kapatma kontrolü açısından seal check test yapılacaktır, bu kontrol esnasında makine yazıcı vasıtası ile anlık yapıştırma kuvveti, yapıştırma sıcaklığı, kapatma hızı, tarih ve saat bilgisi beraber basılabilmelidir. Geçerli sonucu vermeyen ürünler değerlendirme dışı bırakılacaktır. Uygunluk aşamasında seal check test ten 10 adet istekli firmalar tarafından tedarik edilecektir. 
B.2.8. Poşet Kesme ve Kapatma Cihazı (1 Adet)

1. Kapama cihazı sterilizasyon rulolarının istenilen ölçülerde ve adetlerde otomatik olarak kesilip, kapatılması amacı ile kullanmaya uygun olmalıdır . 

2. Cihaz kombine kullanılabileceği gibi ayrı ayrı kesme ve kapatma işlemi de yapabilmelidir.

3. Sterilizasyon rulolarının kesin ve güvenli bir şekilde kapatılmasını sağlamak için cihazın kapama sıcaklığı ve kapama süresi ayarlanabilir olmalıdır . 

4. 5" dokunmatik LCD renkli ekranı veya 2 satır LCD olmalıdır.

5. Soğuk başlangıçtan istenilen dereceye ulaşması en fazla 3dk. olmalıdır.
6. %2 ±1 ℃ hassasiyet ile 60 ~ 200 ℃ aralığında kapatma yapabilmelidir.

7. 1,5-2 saniye kadar hızlı zarf imalatı sağlamalıdır.

8. 40 cm.genişliğine kadar rulolar ile çalışmaya uygun olmalıdır.

9. Cihaz dikey çalışma prensibine göre çalışmalıdır. 

10. Kesme hızı en az 13 m/dk, kapatma hızı en az 13m/dk  olmalıdır.

11. Cihazın ekranından yapıştırma kuvvet değeri online olarak takip edilebilmelidir veya seal-check programında takip edilmelidir.
12. Enerji tasarrufu amaçlı cihaz en az 200 W güç ile çalışabilmelidir. 

13. Cihaz kapama güvenliği açısından en az 10 mm genişliğinde kapama yapmalıdır . 

14. Cihaz toplamda 40cm eninde ruloları kesip kapatacak hazneye sahip olmalıdır. Toplam  40 cm eninde olacak şekilde  farklı ölçülerde rulolar hazneye konularak istenilen boyutlarda kesilebilmelidir . 

15. Cihazda farklı enlerde rulolar kesilip kapatılabilmeye uygun olmalı  aynı anda farklı boylarda rulolar kesilip kapatılarak zarf haline dönüştürülebilmelidir . 

16. Cihazın ölçüsü yaklaşık 70*31*30 cm’ yi geçmemeli ,ağırlığı en fazla 29 kg dan fazla olmamalıdır . 

17. Muayene aşamasında ISO 11607-1 e göre kapatma kontrolü açısından seal check test yapılacaktır, . Geçerli sonucu vermeyen ürünler değerlendirme dışı bırakılacaktır. Uygunluk aşamasında seal check test ten 10 adet istekli i firmalar tarafından tedarik edilecektir.
B.2.9.  Çift Kayar Kapılı Buharlı Sterilizasyon Cihazı (OTOKLAV) 550 L (8 STU ) (2 Adet)

550 LT ÇİFT KAPILI BUHARLI STERİLİZATÖR (OTOKLAV) CİHAZI TEKNİK ŞARTNAMESİ

1. Cihaz, hassas veya dayanıklı paket içerisindeki tekstil malzemeleri, cerrahi ve pansuman aletleri, kauçuk ve cam malzemeleri ve cam içindeki sıvıları, basınçlı % 97 doymuş buhar ile sterilize etmelidir. Tam bir sterilizasyon yapmak için, Buhar Jeneratöründe üretilen Doymuş Buhar, ceket üzerinden direkt olarak hücreye yandan verilmelidir. 

2. Cihazın sterilizasyon odası en az 5 mm kalınlıkta AISI 316 paslanmaz çelikten imal edilmelidir.

3. Cihazın Sterilizasyon odasının sürekli sıcak kalabilmesi için ceket sistemine sahip olmalıdır. Ceket kısmı en az 3 mm kalınlıkta AISI 316 L paslanmaz çelikten imal edilmelidir.

4. Cihazın kazanı üzerinde validasyon yapabilmek için test bağlantı yuvaları bulunmalıdır 

5. Cihaz Çift Kayar Kapılı  olmalıdır.

6. İyi bir sterilizasyon ve sızdırmazlık için cihaza uygun pnömatik valfler kullanılmalıdır.

7. Cihazın kazan hacmi en az 550 LT olmalıdır.
8. Cihaz kazan hacmi en az 8 STU kapasitesinde olmalıdır. 

9. Buhar jeneratörü en az 40 KW olmalıdır. Buhar jeneratörü otomatik olarak çalışacak ve buhar jeneratörüne entegre ayrı bir tüp üzerine monteli üç elektrotlu seviye kontrolü ile emniyetli bir çalışma temin edecektir.  (Elektrod ile veya flatör)
10. Cihazın kapasitesine uygun sıvı halkalı, su bilezikli vakum pompası kullanılmalıdır. Bu pompayla yüksek vakum gücü elde edilmelidir.   

11. Cihazın vakum sistemi; fan destekli veya eşanjör ile soğutma sistemine sahip olmalıdır. 

12. Cihazın sızdırmazlığı ısıya dayanıklı  silikon conta ile sağlanmalıdır. Cihazın buhar sızdırmaz  kapak contası, hiçbir parçayı sökmeden kolayca sökülüp takılabilmelidir.

13. Cihazın kolayca hareket ettirilebilmesini sağlayan tekerlekli sistem ve dengesini ayarlayabilmek için kullanılan ayarlanabilen ayaklar olmalıdır.

14. Cihaz vakum servis suyunu içilebilir şebeke suyundan, buhar jeneratörünü arıtılmış su kaynağından karşılamalıdır.
15. Cihazda mutlaka olması gereken programlar;

a) 134 Tekstil Programı

b) 134 Cerrahi alet Programı

c) 121,Kauçuk , Sıvı Programı

d) FLAŞH, BOWIE-DICK test programları ve yazılabilir 15 adet serbest programı olmalıdır.

e) Kaçak (leak ) test programı olmalıdır.

16. Cihazda PLC'li  otomatik,kontrol sistemi bulunmalıdır.

17. Modüler PLC ve Dokunmatik display kullanılmalıdır veya Yükleme dokunmatik renkli, boşaltma Led ekran olmalıdır.
18. Çalışması, sterilizasyon safhalarını izlenmesi ve belleğine kayıt edilmesi bir PLC (Mikro bilgisayar) ile kontrol edilen gelişmiş ve tam otomatik bir cihaz olmalıdır. PLC ekranda bütün basınç ölçülerini elektronik basınç transdüseri yolu ile hassas olarak yapılabilmeli presostat veya basınç anahtarı kullanılmamalıdır. Cihazda istenildiğinde bir bilgisayara veya bilgisayar ağına bağlana bilme özelliğine sahip çıkışı olmalıdır.

19. PLC sistemi, güvenlik elemanlarını sürekli olarak kontrol edecek bir sisteme sahip olmalı  ve herhangi bir arıza veya normal çalışma gereksinimlerinde meydana gelebilecek herhangi bir uygunsuzluk durumunda kullanıcıyı ses ve ışıkla ikaz edecek ve arızayı tespit ederek ne yapılması gerektiğini ekranda kullanıcıya belirtilecektir.

20. Sterilizasyon odasının ısısı ayarlanan değerden 1.1°C düştüğü taktirde sterilizasyon süresi otomatik olarak yeniden başlamalı ve durum cihaz tarafından ses ve ışıkla ikaz edilmeli ve kaydedilmelidir.

21. Cihazın Sterilizasyon odasına giren buharın hücre içerisinde bulunan steril edilen malzemelere eşit olarak dağılmasını sağlamak için hücrenin yan yüzeyinde buhar türbilasyon paneli bulunmalıdır.

22. Buhar jeneratöründeki kaynayan suyun, oluşturduğu dalgalanmalardan su seviye proplarının etkilenmemesi için; proplar, jeneratörden ayrı bir tüpte bulunmalıdır.Bu tüp  AISI 304 kalite paslanmaz çelik malzemeden imal edilmiş olmalıdır. Propların etkilenmemesi için gerekli önlem alınmalıdır.
23. Modüler PLC sistemi olması gereken özellikler

a) 10 Kb hafızası olmalıdır, (opsiyonel)

b) 16 giriş-24 VDC PNP-NON ayarlanabilir. Soketli bağlantı olmalıdır,

c) 16 çıkış Dijital Transistor 24 VDC PNP Soketli bağlantı olmalıdır,

d) 2 adet Analog giriş çözünürlük 12 bit olmalıdır,

e) 1 adet Analog çıkış çözünürlük 12 bit olmalıdır, 

f) 24 VDC besleme soketli bağlantısı olmalıdır, Gerilim değişimlerinden etkilenmemesi için özel power suply devresi olmalıdır,

g) 16000 kalıcı hafızaya sahip olacaktır.

h) Çift Portlu her ikisi de RS232 olacaktır.

24. Dokunmatik Ekranda olması gereken özellikler

a) En az 7” dokunmatik ekran TFT

b) 256 sayfa, RS232 ve RS422 Port,

c) Simülasyon özelliği,

d) Yapılan işlem kademelerini görebilme,

e) 15 adet Program seçimi imkanı,

f) 15 adet özel program girebilme özellikleri olmalıdır,

g) Opsiyonel ethernet bağlantı özelliği, 

h) Daha önceden yapılmış steril işlemlerine ulaşma ve aşama aşama değerleri görebilme imkanı olmalı. Özel geliştirilmiş Sterilizasyon programı ile sistem çalışmalı. Otomatik kontrol sistemi CE standardına sahip parçalardan oluşmalıdır.

25. Cihaz, tüm sterilizasyon işlemlerini PLC kontrolü ile gerçekleştirmelidir. Cihazın PLC kontrol sistemi, olası  arızalarda kolayca müdahale edilebilir bir yapıda olup, kısa bir zamanda elektronik devre kartı değiştirilerek, çalışır vaziyete getirilebilme özelliği olmalıdır. Güncelleme gerektiğinde, bir laptop bilgisayar aracılığı ile yeni programlar ücretsiz olarak güncellenebilmektedir.

26. Cihazın kontrol sistemi, tüm sterilizasyon işlemlerini ve bu işlemlerin tüm safhalarını kontrol ve kumanda etmelidir.

27. Cihazın sterilizasyon işlemi bittiğinde ekrandaki yazıyla ve cihazda bulunan sesli sinyallerle kullanıcıyı uyarmalıdır.

28. Cihazın çalışması esnasında programın hangi safhasında (ısı,süre,sıcaklık) olduğu, en az 7'' ebadında dokunmatik ekrandan takip edilebilmeli, tüm ayarlar dokunmatik olarak yapılabilmelidir.

29. Cihaz sterilizasyonla ilgili zaman, süre, sıcaklık gibi verileri cihaz üzerine entegre bulunan  yazıcıdan çıktı olarak verebilmelidir, istendiğinde aylık raporlar alınabilmelidir.

30. Cihaz RS232 bağlantısıyla, bilgisayara bağlanabilmelidir. Ayrıca harici bir faks modem aracılığıyla internet üzerinden cihazla bağlantı kurulabilmeli, program ekleme, program düzeltme, arıza hakkında bilgi toplama gibi işlemler internet üzerinden gerçekleştirmelidir.

31. Cihazın güç devresi 220-380 V arasında çalışmalı ve +/- %10’luk voltaj değişikliğinden etkilenmemelidir. Power suply ünitesi kullanılmalıdır. Cihaz Kısa Devre korumalı olup kullanıcıları akım kaçağından korumalıdır.

32. Cihazın Emniyet sisteminde olması gereken özellikler:
a) Su bittiğinde kullanıcıyı ikaz eden, gerektiğinde gücü kesen sistem

b) Kapı açıkken ikaz eden ve kapı kapanana kadar programı başlatmayan; ayrıca kapı üzerine herhangi bir nesne sıkıştığında kapıyı geri açan sistem.

c) Buhar yokken ikaz eden, buhar temin edilene kadar programı başlatmayan sistem.

d) Sterilizasyon odasındaki basınç atmosfer basıncına düşmeden kapıyı açmayan sistem 

e) Şebeke gerilimi düştüğünü bildirme  ikazı

f) Yüksek basınç ikazı 

g) Basınç algılama sensör hatası (kablo kopukları, sensör bozulması) ikazı

h) Isı algılama elemanı (PT100) arızaları ekranda göstererek kullanıcıyı bilgilendirmelidir.

33. Cihaz 2 (iki) yıl garantili olacak ve garanti sonrası bakım koşulları en az 8 yıl süreyle ücreti karşılığında yedek parça sağlamayı üretici ve satıcı firma taahhüt edecek ve hızlı devreden yedek parçaların ileriye dönük döviz bazından fiyatlı parça listeleri verecektir. 

34. Cihazların kabul ve muayeneleri idarece belirlenecek komisyon tarafından yapılacaktır. Kontrol ve muayenede, şartnamede istenilen ve teklifte belirtilen tüm özelliklerin uygunluğu kontrol edilecektir. Ayrıca yedek parça, aksesuar ve sarf malzemelerinin kontrol ve sayımı yapılacaktır.

35. Kabul ve muayene sırasında firmalardan cihazın teknik özellikleri ve performansına ilişkin testlerin yapılması istenildiğinde gerekli personel ve düzeneği firmalar ücretsiz olarak sağlayacaktır. Kabul ve muayenede oluşabilecek kaza ve hasarlardan satıcı firma sorumludur.

36. Satıcı firma fabrikada yapılan en son testlere ait raporları (kalite kontrol belgesi) muayene heyetine teslim edilecektir.

37. Teklif veren firmalar, TS EN 285 Belgesi, EN ISO 9001: 2008, TSE Hizmet Yeri Yeterlilik belgelerine sahip olmalı ve EN 285 Normlarına uygun imalat yapmalıdır. 

38. Cihaz, EN 285 standardına uygun bağımsız ve uluslararası akredite bir kuruluş tarafından onaylı “tip testi veya validasyon testi” belgesine sahip olmalıdır ve söz konusu belge ihale esnasında komisyona sunulmalıdır. Belge teslimat aşamasında noter onaylı olarak muayene komisyonuna teslim edilmelidir. 

39.  Teklif veren firmalar Basınçlı Ekipman Direktifi 97/23/EEC veya 2014/68 EU ve Medikal Cihaz Direktifine (93/42/EEC) uygunluğunu  kanıtlayan CE sertifikasına sahip olmalıdır .Teslim edilecek cihaz iki ayrı CE işareti taşımalıdır. 

40. Montaj: Satıcı firma cihazları ücretsiz olarak monte ederek ve tüm malzeme ve aksesuarları ile çalışır durumda teslim edecektir. 

41.  Eğitim: İhaleye alan firma, cihazın kullanımı, bakımı ve olası arızaların giderilmesi ile kalibrasyona ilişkin kendi eğitilmiş personeli tarafından idarenin belirleyeceği en az 1 elemana yeteri kadar ücretsiz eğitim verecektir. Bu şart teklif dosyasında firma tarafından taahhüt edilerek belgelendirilecektir.

42.  Her bir Cihaz ile beraber verilmesi gereken aksesuar ekipmanlar

1- Yükleme-Boşaltma transfer arabası (2 adet)

2- Yükleme Sepeti (raq) (1 adet)

3- Kapı Contası (2 adet)

4- Hepa Filtre (1 adet)

B.2.9. Sarf Malzeme Dolabı (2 Adet)

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır.

2. Sırtlı düz üst tablaya sahip olmalıdır,

3. Sürgü kapaklı olmalıdır,

4. Ara rafa sahip olmalıdır,

5. Masada en az iki tanesi kilitlenebilir dört adet teker bulunur.
6.  Yaklaşık Ebatlar ( E*B*Y):600*1400*900  mm.

B.3.
KALİTE KONTROL (STERİL ALAN) VE DEPOLAMA - DAĞITIM BÖLÜMÜ:

Bu bölümde, sterilizasyonu yapılmış olan tüm malzemeler, kliniklere gönderilmek üzere gerekli düzenleme işlemleri yapıldıktan sonra depolama raflarında sınıflandırılacak ve ilgili kişilere teslim edilerek gerekli birimlere dağıtımı yapılacaktır. Bu bölüm aşağıdaki cihazlar ve ekipmanlardan oluşacaktır.

1. Steril Malzeme Rafı (5 Adet)

2. Steril Malzeme Taşıma Arabası (Kapalı) (3 adet)

3. Steril malzeme teslim ve kayıt bankosu (1 Adet)
4. Hijyen Dolabı (2 adet)
B.3.1 Steril Malzeme Rafı (5 adet)

1- Dört adet telli rafı olmalıdır.

2- Raflarda kullanılan teller AISI304 kalite paslanmaz çelik mamul olmalıdır.

3- Ayaklar Ø25 mm paslanmaz çelik borudan olmalıdır.

4- Raflar ayaklara geçme olarak monte edilmelidir.

5- Ayaküstleri hijyenikliğin sağlanması için plastik takoz ile kapalı olmalıdır.

6- Ölçüleri en az 122 x 42 x 180 cm olmalıdır.

B.3.2.  Steril Malzeme Taşıma Arabası (Kapalı) (3 Adet): 

1- Araba tamamen kapalı sistem olarak imal edilmelidir. Arabanın önünde 2 adet sağa sola açılır kapağı olmalıdır.

2- Kapakta silikon conta ve kilit sistemi kullanılmalıdır.

3- Araba konteyner ve diğer malzemeleri taşıyacak özellikte olmalıdır. 

4- Araba gövdesi, rafları ve kapakları en az 1mm sacdan imal edilmiş olmalıdır.

5- Arabada iki frenli 360 derece dönen Ø125mm lik tekerler kullanımalıdır. Tekerler iz bırakmayan hastane tipi tekerler olmalıdır.

6- Teker tablalı olmalıdır ve bağlantıları vidalı olmalıdır. Gerektiğinde tekerler vidaları sökülerek kolayca değiştirilebilmelidir.

7- Arabada en az bir adet 1.5mm et kalınlığında Ø25mm lik borudan imal edilmiş itme kulpu olmalıdır. 

8- Araba en az 500*850*900 mm ölçülerinde olmalıdır.
9-  Tamamı AISI 304 kalite paslanmaz çelik saçtan ve borudan mamul olmalıdır
B.3.4. Steril malzeme teslim ve kayıt bankosu  (1 Adet)

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır,

2. Sırtlı düz üst tablaya sahip olmalıdır,

3. Alt kısım profil bağlantılı ayaklardan oluşmalıdır,

4. Zemin dengesini sağlayan ayarlanabilir rotil ayakları olmalıdır,

5.  Yaklaşık Ebatlar ( E*B*Y):600*1300*900  mm.

B.3.5 Hijyen Dolabı  (2 adet)

1. AISI 304 Kalite 18/8 CrNi paslanmaz çelikten imal edilmiş olmalıdır,

2. Önü bariyerli üç adet bölme olmalıdır,

3. Geniş hacimli yarım açılan düşey kirli ve atık bölümü olmalıdır,

4. Zemin dengesini sağlayan ayarlanabilir rotil ayağı olmalıdır,

5. Ebatlar Yaklaşık 300*600*1200 mm.
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1. HAM SU DEPOLAMA TANKI

Hastanenin şebeke boru çaplarının ¾’’ olması ve su arıtma sistemine su yetiştirmeme ihtimaline karşı, Su Arıtma Sistem, 1000 litre kapasiteli Polietilen (PE Plastik) malzemeden yapılmış 2 adet ham(saf) su tankını içermelidir. Ham su Sisteminde Su Seviye Kontrolü olmalıdır. 

2. HİDROFOR SETİ

Hidrofor sistemi, ham su deposundan çıkan suyun kalitesini bozmayacak malzemeden ve ihtiyacı karşılayacak bir basınçlandırma sisteminden oluşmalıdır. Paslanmaz Pompaya sahip olmalıdır.

3. OTOMATİK GERİ YIKAMALI KARBON FİLTRASYON SİSTEMİ

Karbon Filtre Sistemi RO Sisteminin kapasitesine yetecek debide olmalıdır. FRP Tank’a sahip olmalıdır. Aktif karbon filtre sistemi, ayarlanabilir debi kontrollü dijital özellikli iki adet Otomasyon kafasına sahip olmalıdır. Sistem kendini geri yıkama yaparken (rejenerasyon) servis hattına su geçişine izin vermeyen No-By Pass özelliğine sahip olmalıdır. Hindistan Cevizi Kabuğu bazlı Karbon’ a ve NSF sertifikalı FRP tanka sahip olmalıdır.

4. REVERSE OSMOZ SU ARITMA SİSTEMİ

· RO SİSTEMİ 1500 LİTRE/SAAT üretim kapasitesine sahip olmalıdır.

· Sistemde 6 adet Membran filtre bulunmalıdır.
· Membran giriş basıncı, su giriş basıncı ekranda sensörlerle görülebilmeli ve basınçlar set değerinin dışına çıktığında sistemi durdurmalı ve sesli ve görsel olarak kullanıcıyı uyarmalıdır. 

· RO Sistemi PLC Mikroişlemci ile yönetilmelidir. En az 7" Dokunmatik Ekran a sahip olmalıdır.

· RO Sistemi, önemli tüm parametrelerin kalite kontrol izlenebilirliğinin sağlanabilmesi amacıyla çıktı verebilme özelliğine sahip olmalıdır. 

· RO Sisteminde Yüksek Kalite Komple Paslanmaz, Yüksek basınç pompası olmalıdır.

· RO Sistemi, Üretim Suyu TDS ve İletkenlik değerlerini ekranda göstermelidir. Üretim Suyu Saflık derecesi set edilen ppm değerinin üzerine çıktığında kullanıcıyı görsel ve işitsel olarak uyarmalıdır.

· Tüm önemli parametreler ve sistem uyarıları Sistem hafızasında saklanmalıdır. İstenildiğinde çıktı olarak alınabilmelidir. İstenildiği taktirde; Uyarılar ve Ekran müdahaleleri, Hastane tarafından gösterilen başka bir bilgisayara transfer edilebilme özelliğine sahip olmalı ve cihaz yanına gitmeden sisteme müdahale edilebilmelidir.

· Sistem her duruşa geçtiğinde, membranların kullanım ömrünü arttırmak için; üretim tankından geri besleme ile membranlar durulanmalı yani sistem beklemeye yaparken temiz su ile beklemelidir. 

· RO Sistemi, Tuz tüketimine sebep olan ve insan hatasına çok açık olan yumuşatma sistemine ihtiyaç duymadan çalışabilmelidir. Yüklenici firma, Yumuşatma sistemi olmadan en az 1 yıl membran filtrelerin değişim ihtiyacı olmadan sistemin çalışacağını taahhüt edecektir. 1 yıl dan önce membran filtre tıkanırsa ücretsiz karşılayacaktır. PLC Panosunda Motor Koruma, Faz Koruma bulunmalıdır.

· Sistem kapalı Paslanmaz Kabinde tamamen kapalı olmalıdır.

5. ÜRETİM SUYU DEPOLAMA TANKI

Sistem 1000 litre kapasiteli PE malzemeden yapılmış 3 adet üretilen suyun depolandığı tanka sahip olmalıdır. Sistemde Su Seviye Kontrolü olmalıdır. 


6. PASLANMAZ HİDROFOR SETİ

Hidrofor sistemi, ham su deposundan çıkan suyun kalitesini bozmayacak malzemeden ve  ihtiyacı karşılayacak bir basınçlandırma sisteminden oluşmalıdır. Paslanmaz hidrofor sistemi bulunmalıdır.
} 





Veya 2 satır LCD olmalıdır.
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