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1.SINIF
2.SINIF MESLEK YÜKSEKOKUL MÜDÜRLÜĞÜ - 2025/2026

ING 102 İngilizce 2

13:30-16:30
B2-06

Rukiye ATEŞ

ASC 230 Sosyal ve 
Kişisel Gelişim 
Uygulamaları

 13:30-16:30
 B2-67 

Nihal ÜSTÜNKAYA

ASC 231 Çikolata 

09:00-12:50
PASTANE

Bilgehan Rabia 
LAVAŞÇI

ASC 104 Temel 
Pastacılık Teknikleri

Grup 1
09:30-13:30 

PASTANE

  Nihal ÜSTÜNKAYA

ASC 202 Temel Mutfak 
Teknikleri 3 

09:30- 13:30 

AB-73 Gastronomi 
Mutfağı

Hasan Can GÜLEL

ASC 102 Temel 
Mutfak Teknikleri 

1

 09:30- 13:30 
GRUP 1

AB-73 Gastronomi 
Mutfağı 

Hasan Can GÜLEL 

ASC 104 Temel 
Pastacılık Teknikleri

GRUP 2
13:30-17:30   

PASTANE
  

  Nihal ÜSTÜNKAYA

ASC 204 Osmanlı 
Mutfağı 

13:30- 17:30 

AB-73 Gastronomi 
Mutfağı

Hasan Can GÜLEL

ASC 108 Gıdalar ve 
Özellikleri

 
09:30-12:30

 B2-64

  MERVE SOLMAZ

ASC 234 Yöresel 
Ekmekler

09:00-12:50
PASTANE

Ferhat TAŞKIRAN

ASC 110 Türk 
Mutfağında Tatlılar 

ve Hamur İşleri 

Grup 1
09:30-13:30

PASTANE    

Nihal ÜSTÜNKAYA

ACC 208 Catering 
ve Ziyafet 
Hizmetleri 

10:30-12:30
B2-05 (76)

Merve SOLMAZ

ASC102 Temel 
Mutfak Teknikleri 

1

 13:30- 16:30 
GRUP 2

AB-73 Gastronomi 
Mutfağı 

Hasan Can GÜLEL

ASC216 Dünya Mutfakları 

14:00- 17:00 

AB-73 Gastronomi 
Mutfağı

HASAN Can GÜLEL

ANTALYA BİLİM ÜNİVERSİTESİ MESLEK YÜKSEKOKULU                                                                                                                                                                                                                              
AŞÇILIK PROGRAMI 2025-2026 BAHAR DÖNEMİ DERS PROGRAMI

SAAT
PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA

ASC 222 Yemek 
Stilistliği ve 

Fotoğrafçılık
İ. Deniz YILDIRIM

09:00-12:50
A1-11

ASC 110 Türk 
Mutfağında Tatlılar 

ve Hamur İşleri 

Grup 2
13:30-17:30

PASTANE    

Nihal ÜSTÜNKAYA


