
 
 
 

 

Sıra No Bölüm / Program İsmi Ders kodu Ders İsmi Sınıf Öğretim Gör / Üyesi Sınav tarihi Sınav Tipi Saat Aralığı

1 Aşçılık Programı ASC 102 Mutfak Teknikleri 1 - Öğr Gör. G. Tunca ARKAN - Dönem içi değerlendirme -

2 Aşçılık Programı ASC 202 Mutfak Teknikleri 3 - Öğr Gör. G. Tunca ARKAN - Dönem içi değerlendirme -

3 Aşçılık Programı ASC 108 Gıdalar ve Özellikleri BG-06 Öğr. Gör. Merve SOLMAZ 4 Nisan 2022 Pazartesi Yazılı Sınav 11:00-12:00

4 Aşçılık Programı ASC 204 Osmanlı Mutfağı BG-06 Öğr Gör. G. Tunca ARKAN 4 Nisan 2022 Pazartesi Yazılı 09:00-10:00

5 Aşçılık Programı ASC 216 Gıda Mevzuatı B2-64  - B2-67 Öğr. Gör. Merve SOLMAZ 4 Nisan 2022 Pazartesi Yazılı Sınav 14:30-15:30

6 Aşçılık Programı ASC 227 Yemek Tarihi BG-06 Öğr. Gör. Nihal ÜSTÜNKAYA 5 Nisan 2022 Salı Yazılı/Test 10:30-11:30

7 Aşçılık Programı ASC 220 Vejetaryen Mutfak AG-13 Dr. Öğr. Üyesi E. Evla MUTLU 5 Nisan 2022 Salı Yazılı 13:30-14:30

8 Aşçılık Programı ASC 110 Türk Mutfağında Hamur İşi ve Tatlılar Mutfak Öğr. Gör. Nihal ÜSTÜNKAYA 6 Nisan 2022  Çarşamba Uygulama
1. Grup 10:30-12:00

2. Grup 13:00-14:30

9 Aşçılık Programı ASC 224 Gıda Koruma Teknikleri B2-67 Öğr. Gör. Merve SOLMAZ 6 Nisan 2022  Çarşamba Yazılı Sınav 11:00-12:00

10 Aşçılık Programı ASC 208 Catering ve Ziyafet Hizmetleri B2-66 - B1-07 - B1-65 Öğr.Gör. Emel ÇOLAK 6 Nisan 2022  Çarşamba Yazılı 14:15-15:15

11 Aşçılık Programı ASC 104 Temel Pastacılık Teknikleri Mutfak Öğr. Gör. Nihal ÜSTÜNKAYA 7 Nisan 2022  Perşembe Uygulama
1. Grup 10:30-12:00

2. Grup 13:00-14:30

12 Aşçılık Programı ASC 216 Dünya Mutfakları B1-18 Öğr Gör. G. Tunca ARKAN 7 Nisan 2022  Perşembe Yazılı 13:30-14:30

13 Ortak Ders ADT 224 Bireysel İş Hukuku A1- 92/93 Öğr. Gör. İlyas SAĞLAM 8 Nisan 2022 Cuma Yazılı 09.30-10.30
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